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Nel cuore della Valle Brembana, a Lenna (BG), Ferdy W|Id non &

- " soltanto un agriturismo; & un luogo che raccontala montagna in

tutta la sua bellezza autentica. Situato a 500 metri di quota, invita
ariscoprire cid che conta davvero: il contatto con la natura, la
condivisione, il ritmo lento delle stagioni e il gusto sincero delle
Orobie. .

La storia ha inizio nel 1989, quando Ferdy e Cinzia trasformarono
un rudere in un'progetto di vita. Da allora, la famiglia ha dato
-forma a un modello unico, in cui ospitalita, caseificazione
artigianale, raccolta di erbe spontanee e allevamento etico si
.intrecciano in armonia con 'ambiente. Ogni scelta nasce da un
profondo rispetto per la terrae dalla volonta di custodlrne
I'identita.

Oggi questa filosofia trova espressione anche nella cantina.

La selezione Ferdy Wild che vi proponiamo nelle prossime pagine
nasce dalla collaborazione con piccoli vigneron che condividono
la stessa visione: produrre vini che rispettano:i cicli naturali,
esprimono il territorio e mantengono vive le tradizioni. Non
semplici etichette, ma calici che raccontano storie, emozioni e
paesaggi. Ogni vino &€ un omaggio alla montagna senza tempo
alla sua forza e alla sua delicatezza.
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UIGNERON FAUSTO ANDI

FILOSOFIA DEL VIGNERON g ,
Fausto Andi, vignaiolo dell’Oltrepd Pavese, unisce tradizione e mnovamone :
con una visione indipendente. Produce vini fuori dagli schemi; rispettando
il territorio e sperimentando pratiche biodinamiche avanzate. Studia e

.~ coltiva vitigni autoctoni nel suo campo sperimentale, seguendo la propria

" logica anziché le regole tradizionali. Con il supporto del figlio Augusto, la

sua filosofia continua a evolver3| tra rlspetto per la tradizione ericerca
'mnovatlva :

39€ |
‘Denominazione: Provincia di Pavia IGT
Vitigni: Uvaggi autoctom a base aromat/ca
Alcol: 12% vol. ’
Formato: O.75]
Tipologia: Vino Bianco
Contiene Solfiti - Non Contlene Solfiti AGGIUNTI - Conservare m
luogo fresco - Origine ltal/a

CARATTERISTICHE

Mood bevitore: Expert

Regione geografica: Lombardia

Annata: 2023

Mood produttore: Sperimentale

Mood struttura: Leggero e fresco

. Mood beva (Vini): Morbido e rotondo
-Tipologia (Vini): Fermo

Zone Wild: Oltrepo Pavese

Nazione: Italia’

Colore: Bianco

Cantina: Fausto Andi

Formato (Vini): Bottiglia (0,75L)




UIGNERON COIVIAI

FILOSOFIA DEL VIGNERON :

Le uve vengono raccolte e selezionate manualmente, la pressatura .

avviene a grappolo intero, il mosto ottenuto fermenta in serbatoi di acciaio
atemperatura controllata. Letichetta rafflgura la. conformazione della )

_ "Busa", territorio nel quale sono disposti i nostri vigneti, in questo caso non
evidenz‘iamo i singoli vigneti di origine delle uve perché vuole essere un
vino che sia espressione di territorio in sénso ampio. :

26€

Denommazzone IGT vigneti delle Dolomiti Bianco Biologico
Vitigni: Chardonnay, e Sauvignon

"Alcol: 13% vol.

Formato: 0.75]

‘Tipologia: Bianco -

Contiene Solfiti

Tecniche di coltivazione: Biologico

CARATTERISTICHE- ' .

Mood bevitore: Easy . Zohe Wild: Di Lago

Regione geografica: Trentino Nazione: Italia

Annata: 2024 Colore: Bianco -

Mood produttore: Classico Cantina: Comai ) )

Mood struttura: Leggero e fresco Vitigno Principale: Chardonnay

Mood beva (Vini): Grande Beva Affinamento principale: Legno

Tipologia (Vini): Fermo - Formato (Vini): Bottiglia (O,75L)
28€

Denominazione: IGT Bianco \/igneti delle-Dolomiti

Vitigni: Merlot; Rebo e Schiava in proporz:one var/ablle in base
allannata .

Formato: 0,751

"Tipologia: Rosato

Tecniche di coltivazione: Biologico

" CARATTERISTICHE

Altitudine: 120 - 350 metrl s.lm.
Provenienza: Zone pedecollinari collinari di R’/va del Garda e Arco (Mer/ot e
Rebo) e Collina di Tenno (Schiava)

Terreno: Ghiaioso, alluvionale - calcareo, argllloso

Affinamento: In serbatoio di acciaio sui propri lieviti per 5-6 mesi
Sesto d’impianto: Allevamento a spalliera e pergola trentina




25€

Denommazzone IGT v:gnet/ delle Dolomiti R’osso B/o/oglco
Vitigni: Merlot, Rebo e. Cabernet Sauvzgnon

Alcol: 12,5% vol.

Formato: 0.751

- Tipologia: Rosso

- Contiene Solfiti

Tecmche d/ coltivazione: BIO/OQICO

CARATTERISTICHE

Mood bevitore: Expert

Macro Area: Riva del Garda

Regione geografica: Trentino
Denominazione: Vigneti delle Dolomiti
‘Mood Produttore: Sperimentale
Mood Struttura: Media Struttura
-Mood Beva (Vini): Morbido e Rotondo
Tipologia (Vini): Fermo

Zone Wild: Riva del Garda

Nazione: Italia.

Colore: Rosso

Vitigno Principale: Merlot
Affinamento Principale: Legno‘
Formato (Vini): Bottiglia (0,75L)
Metodo: Metodo Classico
Composizione Vino: Cuvee
Affinamento sui Lieviti: Fino ai 30 mesi
Classificazione: IGT Rosso B/o/oglco
Annata: 2022




UIGNERON ALER_O NIVELI

FILOSOFIA DEL VIGNERON

La Filosofia del V|gneron ‘racconta un-progetto che nasce ai pled| della
Concarena, dove una vigna di Riesling su un ettaro di terra esprime
un'energia unica. Alberto, viaggiatore e sognatore, desidera tornare alle

- radici agncole della sua famiglia, ma & spesso lontano per lavoro. Con

I'aiuto.di un amico, gestisce questa - piccola vigna, producendo uve
straordmarle e vinificando in-modo artigianale, ispirato dall'incontro con il
'V|gneron Fausto ngabue Questo progetto ha dato vita a "I _Esploratore” e
successivamente a "Meta llI", una bolla spaziale e un vino fermo
botritizzato'che emozionano profondamente. La vigna Nivelli rappresenta
un sogno da scoprire, con un vino che racchiude tensione, sapidita e
profondita, ma la sua produzione & limitata, come tutte le cose rare e
preziose. LEsploratore & il simbolo del sogno di un vigneron ditornare a,
‘casa, ma anche della disillusione di chi crede che lI'entusiasmo possa
contagiare.senza riserve. |l vino non si separa mai dal suo territorio e dalle
‘persone che lo creano, ed & proprio I'energia di questo luogo mistico ai
piedi della Concarena a dare vita a questi vini, unici nel loro genere.’
Nivelli e I'incontro tra persone concrete e folli, ribelli ma impegnate, e
questa filosofia si riflette anche nel design di Salvatore, che ha tradotto le
idee in un’etichetta che racconta molto piu di quanto si veda a prima vista.
L’azienda agricola Nivelli € il risultato di un sog'no che prende forma,
un’ode alla terra e al legarne indissolubile tra il vino, il suo vigneron e il |
terrltorlo che Io nutre.

48€
Vitigni: Riesling
~ Alcol: 11,5% vol.
.Formato: 0.751
Tipologia::Fermo
Contiene Solfijti

CARATTERISTICHE

‘Mood bevitore: Easy

Esclusiva Wild Vigneron: Esclusiva
_Regione geografica: Lombardia
Annata: 2023

Mood produttore: Sperimentale
- Mood struttura: Leggero e fresco.
Mood beva (Vini): Grande Beva
Tipologia (Vini): Fermo ’
Zone Wild: Val Camonica
Nazione: Italia

Colore: Orange ]

Cantina: Alberto Nivelli

Vitigno principale: Riesling
Affinamento principale: Acciaio
Formato (Vini): Bottiglia (O,75L)




UIGNERON IVIOKA

FILOSOFIA DEL VIGNERON
Alberto ha preso in gestione i-vigneti di famiglia con I'intento di Convert|rl| '
a una viticoltura etica e consapevole. Vuole produrre vini moderni che -
rispettino il territorio, senza replicare i tradizionali rossi corposi della zona.’

- La sua visione punta alla diversificazione e alla qualita, valorizzando le

caratterfistiché uniche del terroir bergamasco. L'azienda agricola Moka ha
le sue radici-ad Ambivere, dove i vigneti abbracciano una superficie di
‘circa 2 ettari, molti dei quali piantati dal padre Bruno nel lontano 2008.
Inoltre, l'azienda gestisce con affetto circa 1,5 ettari di vigneti in affitto,
situati nelleraffascinanti terre del Monte Canto, I'ultimo rilievo delle Prealpi
Orobiche prima di sfociare nelle pianure della Valpontida.

, 34€

Vitigni: Chardonnay

Alcol: 1% vol. -

Formato: O.751 ‘

Tipologia: Bergamasca Bianco IGT

Contiene Solfiti - Conservare m uogo fresco - Or/gme /tal/a
CARATTERISTICHE-

Mood bevitore: Easy = ° Zone Wild: From Berghem
Macro area: Bergamo * : " Nazione: Italia

Regione geografica: Lombard/a Colore: Bianco

Annata: 2024 Cantina: Moka )

Mood produttore: S,oer/mentale Vitigno Principale: Chardonnay
Mood struttura: Leggero e fresco Affinamento principale: Legno -

Mood beva (Vini): Morbido e rotondo  Formato (Vini): Bottiglia (0,75L.)
Tipologia (Vini): Fermo o -

42€ .
Vitigni: Merlot e Cabernet Sauvignon
Alcol: 13% vol. -
Formato: O.751
Tipologia: Bergamasca Rosso IGT ’ .
"Contiene Solfiti - Conservare in luogo fresco - Or/gme l‘tal/a .
CARATTERISTICHE

- Mood bevitore: Easy ~ Tipologia (Vini): Fermo
Esclusiva Wild Vigneron: Esclusiva - Zone Wild: From Berghem
Regione geografica: Lombardia . Nazione: Italia
Annata: 2022 Colore: Rosso
Biodinamico: Agricoltura sostenibile ~ Cantina: Moka ,
Alcolico: Si Vitigno principale: Merlot
Mood produttore: Sperimentale . Affinamento principale: Anfora
Mood struttura: Leggero e fresco Formato.(Vini): Bottiglia (O,75L) .

Mood beva (Vini): Grande Beva

— . [T



UIGNERON CLEIVIENT DUIVIONT

FILOSOFIA DEL VIGNERON :

Per Clément Dumont, il vino & un dialogo sincero tra terra, tempo-e
sensibilita umana. Dopo aver ottenuto il diploma da enologo € aver mosso
i primi passi al fianco di Philippe Bouzereau a Meursault, Clément ha

-+ scelto un percorso autonomo e autentico, iniziando nel 2022 a vinificare

nella cuverie condivisa dirfChassagne-Montrachet, dove oltre 14 giovani
vignaioli lavorano fianco a fianco con-autonomia e spirito collettivo.
'Clement & anche formatore in enologia e degustamone presso la scuola
del vino di Beaune, portando avant| una visione moderna e consapevole
del mestiere di vigneron.

Clément vinifica senza scorciatoie: fermentazioni spontanee, nessun uso
dichimica di sintesi, filtrazioni leggere e interventi misurati. | suoi vini
raccontano’una Borgogna pura, tesa ed energetica. E un artigiano
‘riflessivo, educato’e preciso che riesce a imprimere una firma gia
riconoscibile alle sue prime due cuvée, frutto di vigne affidate da am|C| e
-contadini che credono nél suo talento.

55€
Denominazione: Vin De France
Vitigno: 100% Syrah
Alcol: 12%
Formato: 0.75]
Tipologia: vino rosso
Contiene solfiti - Conservare in luogo fresco - Or/gme Franc:a

CARATTERISTICHE
~ Mood bevitore: easy
.Regione geografica: Borgogna

Annata: 2023

Mood. produttore: Sperimentale
Mood struttura: Media Struttura. -
Mood beva (vini): Grande beva
‘Tipologia (vini): Fermo

Zone wild: Borgogna Moderna
_Nazione: Francia

Colore: Rosso

Cantina: Clément Dumont
- Vitigno principale: Syrah
Affinamento principale: Acciaio
Formato (vini): Bottiglia (O,75L)




Denommazzone Bourgogne Al/gote AOC
Vitigno: 100% Aligoté

Alcol: 12,5% vol.

. Formato: 0.75]

. Tipologia: Vino bianco

55€

Contiene solfiti - Conservare in Iuogo fresco - Origine Franc:a

CARATTERISTICHE

Mood bevitore: Easy

Regione geograf/ca Borgogna
Annata: 2023 -

Mood produttore: Sperimentale
-Mood struttura: Leggero e fresco
Mood beva (Vini): Grande Beva
Tipologia (Vini): Fermo ™

‘Zone Wild: Borgona -Moderna
Nazione: Francia .
Colore: Bianco

Cantina: Clémient Dumont
Vitigno Principale: 100% Aligoté
Affinamento principale: Legno
Formato (Vini): Bottiglia (O,75L)




UIGNERON LEGRAPPIN

FILOSOFIA DEL VIGNERON :

Le Grappin ¢ il progetto di Andrew e Emma Nielsen, che selezionano con .
grande attenzione piccole parcelle di V|gnet| per dare vita a vini autentici'e
di grande quaiita. La loro vinificazione & caratterizzata da fermentazioni

- spontanee, senza forzature, e da affinamenti delicati, senza eccessi, per

preservare I'essenza pura del terroir. Il risultato sono etichette fresche,
vibranti ed espresswe che riflettono fedelmente il carattere unico del
‘territorio.

Con'un approcmo che rlspetta la tradizione, ma al contempo attento alle
innovazioni; Le Grappin crea vini che catturano I'anima del terroir, offrendo
esperienze gustative autentiche e profonde. Ogni bottiglia &
un'interpretazione sincera e precisa della Borgogna espressa con una
‘mano leggera e consapevole

- 55€

DenommaZ/one Vin de France
Vitigni: 700/AI/gote

Alcol: 13% vol.

Formato: 0,75 -

Tipologia: Vino Bianco
Contiene solfiti

Origine: Francia

CARATTERISTICHE
* Mood bevitore: Expert

" Annata: 2022 o

Mood produttore: Sperimentale
Mood struttura: Leggero e fresco
Mood beva (Vini): Grande Beva . -
Zone Wild: Borgona Moderna .
‘Nazione: Francia

Colore: Bianco

Cantina: Le Grappin
"Vitigno Principale: 100% Aligoté
Formato (Vini): Bottiglia (O,75L)




UIGNERON OMA SANTENAY

FILOSOFIA DEL VIGNERON

La filosofia del vigneron dietro Oma si basa su un profondo r|spetto per il
terroir della Borgogna e sulla volonta di esprimere al meglio l'identita di
ogni vitigno. La sua filosofia € ispirato alla tradizione borgognona con

- un’enfasi sulla sostenibilita e sulla vinificazione naturale. -

L'uso di fermentazioni spontanee con lieviti indigeni, la scelta. di botti usate
per affinare il vino senza sovrastare il frutto e I'assenza di filtrazioni o
'Ch|ar|flche invasive sono pratiche che permettono di ottenere vini
autentici, vibranti e fedeli al territorio. Oma si distingue per un’lavoro
attento e poco interventista, mirato a preservare I'equilibrio tra freschezza,
mineralita e profondita aromatica, esaltando la-Borgogna con vini che
parlano di terroir, annata e passione.

77€

Denominazione: Santenay AOC

Vitigni: 100% Chardonnay

Alcol: 12,5% vol.

Formato: O, 751

Tipologia: Vino Bianco

Contjene solfiti - Conservare in luogo fresco - Or/glne Francza

CARATTERISTICHE
Mood bevitore: Expert

* Macro Area: Bourgogne,

Regione geografica: Borgogna
Annata: 2023 -

Mood Produttore: Sper/mentale
Mood Struttura: Media Struttura’.
‘Mood Beva (Vini): Grande beva
Tipologia (Vini): Fermo

Zone Wild: Borgogna Moderna
"Nazione: Francia

Colore: Bianco
. Cantina: OMA

Vitigno Principale: Chardonnay
Affinamento principale: Legho
Formato.(Vini): Bottiglia (O,75L)




UIGNERON IVIARTHE HENRY

FILOSOFIA DEL VIGNERON
Marthé Henry Boillot & una wgneron che porta avanti con grande rlspetto '
il terroir della Borgogna, creando vini che riflettono la sua visione
artigianale e autentica. La sua vinificazione naturale, caratterizzata da
_ affinamenti Iungh| e un intervento minimo, da vita a etichette vibranti ed
eleganti, che incarnano freschezza, purezza ed energia. La filosofia di
cantina di Marthe & chiara e coerente: non vengono utilizzate botti nuove,
‘ma solo botti vecchie di diverse tonnellerie. | vini bianchi fermentano in
Iegno senza Iaggwnta di solforosa fino all' |mbott|gl|amento €'non sono
sottoposti‘a operazioni di manipolazione o pratiche invasive, permettendo
ai vini di mantenere una purezza ed equilibrio straordinari.Nei suoi vini
rossi, Marthe adotta una vinificazione a grappolo intero, continuando con
un approccio non interventista che consente‘ai suoi vini di esprimere .
.liberamente il carattere del territorio. Questa filosofia regala vini che
rispettano l'appellation, offrendo una profondita e una liberta che si
riflettono-in un'espressione consapevole e genuina. Ogni bottiglia .
racconta un vino di grande carattere, onesto e autentico, capace di far
innamorare chiunque si avvicini al suo lavoro. Molti-dei suoi vini
provengono da una sola botte,a volte due al massimo, conferendo a
ciascuna etichetta un'irresistibile unicita e magia.

87€

Rully les Maiziéres - Marthe Henry
Denominazione: Rully AOC
Vitigni: 100% Charclonnay

Alcol: 13% vol.

Formato: 0,75l

-Tipologia: Vino Bianco - )
Contiene solfiti - Conservare in Iuogo fresco Or/gme Francia

CARATTERISTICHE
Mood bevitore: Expert
‘Macro area: Cote De Beaune
Regione Geografica: Borgogna
“Annata: 2020
Mood produttore: Iconico
Mood struttura: Leggero e fresco
- Maod beva (Vini): Grande Beva
Tipologia (Vini): Fermo -
Zona Wild: Borgogna Moderna
Nazione: Francia
Colore: Bianco
Cantina: Marthe Henry
Vitigno Principale: Chardonnay
Affinamento principale: Legno
Formato (Vini): Bottiglia (O,75L)




UIGNERON SIMON FAURE

FILOSOFIA DEL VIGNERON :
Simon Faure, ex-elettricista divenuto vigneron, ha mtrapreso il suo
cammino nel mondo della viticoltura con grande passione e
determinazione. Dopo essersi stabilito a Vergisson, nel cuore del

- Maconnais, Simon ha iniziato la sua attivita vitivinicola nel 2023, con la sua

prima.vendemmia, segnando I'inizio di un percorso come produttore ,
indipendente. Il suo lavoro.si-concentra su una profonda connessione con
il terroir e sulla valorizzazione delle peculiarita di ogni singola parcella,
adottandq pratiche agricole sostenibili e limitando 'uso di interventi
chimici, promuovendo al contempo la biodiversita nei suoi vigneti.

La filosofia di Simon si riflette anche in cantina, dove predilige
fermentazioni spontanee con lieviti indigeni e intervanti minimi. Questo
approccio permette ai suoi vini di esprimere la freschezza e la complessita
“del Méaconnais in modo autentico, con un’accentuata precisione ed '
energia. | suoi vini, tra'cui Macon-Villages, Saint-Véran e Pouilly-Fuissé, si
~distinguoho per una raffinata eleganza una spiccata mineralita e una
vivace freschezza, offrendo un'esperienza enologica che celebrala -
purezza e la t|p|c:|ta del territorio borgognone

» 56€
Denominazione: Vin de France
Vitigni: 100% Chardonnay
Alcol: 13% vol.
Formato: O,75I
Tipologia: Vino Bianco
Contiene solfiti
‘Origine: Francia

CARATTERISTICHE
Mood bevitore: Easy
Regione geograflca Borgogna
Annata: 2023
Mood produttore: Sperimentale
-Mood struttura: Leggero e fresco
Mood beva (Vini): Grande beva
Tipologia (Vini): Fermo
" Zone Wild: Borgogna Moderna
Nazione: Francia '
Colore: Bianco
Cantina: Simon Faure
Vitigno Principale: Chardonnay
Affinamento principale: Acciaio
Formato (Vini): Bottiglia (0,75L)




“UIGNERON CONCARENA

FILOSOFIA DEL VIGNERON-

Concarena'e il progetto artigianale di Enrico e suo padre: due persone,
quattro mani, un ettaro ai piedi del Monte Concarena, in Vallecamonica.
Dal 2016 coltivano su'suoli calcarei e gessosi a Cemmo, lavorando
Chardonnay, Pinot'Nero e 'autoctono Marzemino, con l'obiettivo di far
parlare il territorio prima ancora del vitigno. Nessun maquillage, solo
-ascolto e rispetto per la vigna, I'annata e chi berra. | loro vini nascono da-
vendemmie tardive, climi montani, ritmi lenti e suolivivi. Vogliono solo
'raccontare cidoche e g|a unico: la Vallecamonlca

48€

Denominazione: Metodo Classico
Vitigni: Chardonnay, Pmot Noir
Alcol: 12% vol. o
Formato: 0.751

Tipologia: Spumante

Contiene Solfiti

Conservare in luogo fresco
Origine Italia

CARATTERISTICHE
‘Mood bevitore: Easy:
Regione geografica: Lombard/a
Annata: 2022 :
Mood produttore: Sper/menta/e
Mood struttura: Leggero, e fresco
Mood beva (Vini): Verticale e persistente - -
Tipologia (Vini): Spumante . :
- Zone Wild: Val Camonica
Nazione: Italia
~ Colore: Bianco
Cantina: Concarena
Affinamento principale: Acciaio
Formato (Vini): Bottiglia (O,75L)
Metodo: Metodo classico
Dosaggio: Dosaggio O
Composizione vino: Cuvée
Affinamento sui lieviti:-Daj 31 ai 60 °
Classificazione: Cuvee :
Mese/anno sboccatura: 01/03/2024




UIGNERON RAPHAEL DEUILERS

FILOSOFIA DEL VIGNERON

La famiglia Devilter & sinonimeo di splrlto ribelle, una tradizione che si
tramanda da generazioni. Raphaél, insieme a sua moglie, porta avanti con
passione il progetto familiare a La Neuville-aux-Larris, sfidando le '

| convenzioni con un approccio artigianale e senza compromessi. Per loro,

innovare significa andare- controcorrente creando una realta .
antlconform|sta ’

‘Essere ribelli & nel DNA de| DeV|IIer Raphael come i suoi predecessorl
affronta con fierezza i venti di La Neuville-aux-Larris, un luogo elevato in
Champagne che ispira fiducia e un forte legame familiare. Insieme a sua
moglie, realizza il sogno della famiglia con passione per l'artigianato,
combinando tradizione e sfida.

‘Nei vigneti, i Deviller mettono in discussione le convenzioni, seguendo il
‘loro istinto piuttosto che le regole tradizionali. Non temono di andare
controcorrente, creando vini unici e autentici.

-La Neuville offre una.vista spettacolare dalle sue a|t|tud|n| un panorama
che ispira tranquillita e bellezza. Raphaél vede il vignheto come un
laboratorio all'aperto, un giardino con vista sulla valle.

La Casa segue una filosofia sostenibile, rispettando I’ eCOS|stema
circostante. Nel 2021 ha ottenuto 1a certificazione di Alta Valore
Ambientale di livello 3 per il vigneto, sottolineando il suo impegno per
I'ambiente. Raphaél crea Champagne freschi e leggeri, puntando ’
sull'equilibrio-e l'acidita piuttosto che sul livello di zuccheroe. Vendemmia
quando ritiene che sia il momento giusto, rendendo ogni bott|glla
emozionante e autentica. .

68€ .

‘Denominazione: Champagne

Vitigni: 100%. Meun/er

Alcol: 12% vol.-

Formato: 0.751

‘Tipologia: Champagne

Contiene Solfiti

CARATTERISTICHE ' : o

Mood bevitore: Easy = Zone Wild: Champagne Vignéron
" Esclusiva Wild Vigneron: Esclusiva - Nazione: Francia

Macro area: Champagne Formato (Vini): Bottiglia (O, 75L)

Regione geografica: Champagne - Metodo: Metodo Classico

Denominazione: Champagne Dosaggio: Dosaggio O

Mood produttore: Iconico Composizione vino: Cuvee

Mood struttura: Leggero e fresco  Classificazione: Cuvée

Mood beva (Vini): Grande Beva  Cantina: Raphael Devillers

Tipologia (Vini): Champagne




UIGNERON CLEIVIENT BER_P\_ND

FILOSOFIA DEL VIGNERON

Clément Bertrand & un giovane vigneron che, dopo aver Iavorato a Iungo
con le vigne di famiglia, ha finalmente dato vita alla sua prima etichetta.
Condividiamo con Iui la passione per vini che rispettano 'ambiente e che’

-~ siano un autentico "riflesso” del territorio. La sua prima edizione,

caratterizzata dall'uso del Iegno e da una vinificazione meticolosa, e
davvero speciale.

‘Clément, wgneron lndlpendente a ProuHIy, asoli15 ch|lometr| da Reims,
crede nella creazione di Champagne che riflettano il carattere della sua
terra’e valorizzino le varieta di uva‘locali. In cantina, il suo approccio € a
basso intervento per permettere al vino di esprimersi nel modo piu puro
possibile. Dopo la vendemmia manuale, I'uva viene pressata per liberare i
'suoi aromi, € i mosti'sono vinificati in diverse tipologie di barili di quercia e
‘vasche, per rispettare gli equilibri necessari durante I'assemblaggio. '

20<€

Denominazione: Champagne.
Vitigni: Chardonnay, P/not Noir
Alcol: 12% vol.

Formato: 0.751

Tipologia: Champagne .
Contiene Solfiti '

CARATTERISTICHE

Mood bevitore: Expert

Esclusive Wild Vigneron: Esclusiva
‘Regione Geografica::Champagne
Annata: 2020

Mood produttore Sper/mentale )
Mood struttura: Leggero e fresco-
Mood beva (Vini): Grande Beva
Tipologia (Vini): Champagne
Zona Wild: Champagne Vigneron
-Nazione: Francia

Vitigno Principale: Chardonnay
Affinamento principale: Legno
" Formato (Vini): Bottiglia (0,75L)
Metodo: Metodo Classico
Dosaggio: Extra Brut -
Affinamento sui lieviti: Dai 31 ai 60
Classificazione: Cuvée

Cantina: Clément Bertrand




280€

,CIassiﬁcazfone: Metodo classico
Uve: Pinot Nero, Chardonnay
Alcol: 12;6% vol. . o

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICHE
Visive: si ,oresenta di colore giallo pagl/ermo caldo e Ium/noso dal perlage
finissimo e persistente.

Olfattive: il profumo &l naso si esprime mlzlalmente con note floreali e agrumate,
per aprirsi poi a sentori dianice e menta e chiudere su tracce spéeziate e tostate.

Gustative: I'acidita tipica del millesimo e integrata in un equilibrio elegantissimo.
Puro e finissimo, con un frutto pronunc13to e coerente, ch/ude conuna
persistenza fumé che non finisce mai.

Abbinamenti: uno Champagne perfetto per piatti importanti, s: esa/ta con piatti
r/cch/ di aromi, con il pesce e naturalmente le ostr/che

. _ 68€
Cl ass:f:cazzone Metodo classico

Uve: Pinot Nero 40%, Chardonnay 409%, P/not Meun/er 20/ -
-Alcol: 12,5% vol. .

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICH E
" Visive: giallo dorato.

Olfattive: sentore di crosta di pane, brioche e polpa di frutta gialla.
Gustative: il gusto & fruttato e rotondo. :

Abbinamenti: perfetto per aperitivo, con piatti d/ pesce, frutti di mare e
crudi di pesce. .



65€

CiasszflcaZ/one Metodo classico -
Uve: Chardonnay 405%, Pmot Meunier 30%, Pmot Nero 30/
. Alco/ 12% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
-Visive: Colore giallo. pagl:er:no con riflessi-dorati e una perSIStente
effervescenza.

Olfattive:Al’olfatto, emerge una fragranza intensa di fiori b/anchl e agrumi.
Gustative: Al palato, si presenta minerale, armonioso e di lunga persistenza.

Abbinamenti: Questo champagne si sposa perfettamente con frutti di
-mare, ostriche, formaggi cremosi, piatti a base di pesce e antipasti raffinati. .

44€

- Classificazione: Metodo classico o
~ _Uve: Pinot Nero 80%, Chardonnay 20/
Alcol: 12% vol :

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICH E.

Visive: Colore paglierino.

Olfattive: Spettro aromatico molto ampio che spmge verso nate di
agrume candito.
“Gustative: Particolarmente ricco di materia con le stesse note aromat/che
del naso e fini sapori citronati. .

. Abbinamenti: Ideale per abbinamenti a tutto pasto, ma eccellente
specialmente come aperitivo e con antipasti di pesce, fruttl di mare,
salumi e carne bianca.



| | )| 45€
Classificazione: Metodo classico -
Uve: 85% Pinot Nero, 15% Charolormay
) Alcol 12,5% vol.

' CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE : .
Visive: giallo' paglierino con riflessi dorati. Delizioso spumante con fine e
persistente "perlage’. 5
Olfattive: complesso, attraente, delicato, con sentori di fiori g/al// frutta a
polpa bianca, crosta di pane e minerali.

Gustative: complesso, sfaccettato, verticale, asciutto, con sentori di agrumi,
elegante e intenso, dalla ricca struttura e dal lungo retrogusto mmerale
‘Speciale affinita naso-palato.

Abbinamenti: ottimo come aperitivo, consigliato con. platt/ a base dl pesce
‘e crostacei e a tutto pasto

UNR (AL ~INL. 50€ -
Classificazione: Metodo classico
Uve: Pinot Nero, Chardonnay
Alcol: 12,6% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE :
Visive: perlage fine e persistente, il colore & // classtco g/a/lo pag//ermo con

" riflessi dorati.

Olfattive: prevalgono le note agrumate e di piccola- frutta rossa, mentre
sono delicate le sensazioni pit burrose di crosta di pane.. -

Gustative: al palato troviamo una _sensaz:one piacevolmente avvolgente
.grazie alla bolla gentile e setosa. :

Abbinamenti: adatta all’abbinamento a "tuttO'pasto'. v



| | 48€
Classificazione: Metodo classico -
Uve: Pinot Nero, Charolormay
. Alcol 12,5% vol.

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICH E
Visive: colore giallo paglierino intenso, con perlage fine e persistente.

O/fatt/\(e. crosta di pane al lievito e frutta secca, con alcuné note floreali.

Gustative: I'ingresso in bocca & pieno e ricco con una buona acidita che
pulisce la bocca e conferisce una buona persistenza aromatica.

Abbinamenti: aperitivi, carni bianche, crostacei e uova con tartufo.

20€
Classificazione: Spumante Metodo Charmat V.S.Q.
Uve: Pinot Nero 100%. ‘
Alcol: 12,5% vol. )
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Visive: colore paglierino scarico con riflessi verdognoli.

Olfattive: ben pronunciato e distinto, fresco e fragrante netto di mela
golden, con ricordi di artemisia.

" _Gustative: vivace, armonico, ha nerbo vivo e stoffa vellutata ed e/egante

Abbinamenti: ottimo come aperlt/vo eccellente con frutti di maré e a tutto
pasto. . :

20€

Classificazione: Spumante Metodo -Martinotti-Charmat

" Uve: Pinot Nero (100% o in uvaggio all'80% con Chardonnaya
seconda della linea)

Alcol: 12,5% vol. '

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: dal colore rosa brillante e dal perlage fine.

Olfattive: profumi di frutti di bosco e mela.
Gustative: sorso morbido, vivace e armonico.
Abbinamenti: si abbina perfettamente con crud/ta di mare e formagg/.



, 23€
Class_ificaZione} Metodo Charmat
Uve: Arneis in purezza
- Alcol: 12% vol

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
"Visive: giallo paglierino scarico.

Olfatt/ve floreale, fruttato con pesca bianca e leggermente erbaceo.
Gustat/ve equt//brato sapido, perlage fine e persistente.

Abbinamenti: ottimo come aperitivo!l Da abbmarst a insalate estive, pasta,
pesce, frutti di mare, pollo.

| U 38€
Classificazione: Metodo classico

Uve: Pinot Nero, Chardonnay .

Alcol: 12,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Visive: perlage fine e persistente, colore giallo paglierino carico con
particolari rifléssi oro.

Olfattive: naso intenso, con sentori di pan brioche e vanig/i'a

Gustative: in bocca si esprime forte ed equilibrato, dotato di una -
straordmar/a freschezza. |

Abbmamentl ideale come aperitivo, si accompagna ott/mamente con -
-frutti di mare, piatti a base di pesce e carni b/anche i

L 35€
Classificazione: Metodo classico

Uve: Pinot Nero 85%, Chardonnay 15%
"~ Alcol: 12,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: Colore giallo paghermo

Olfattive: Bouquet clalle spiccate note di frutta fresca mandar/no albicocca e
vaniglia.

Gustative: Il gusto & vellutato, ricco e fresco .
Abbinamenti: Adatto a tutto pasto, ottirno come aperitivo.



34€

Class_ificaZione} Spumante Metodo Classico Brut
Uve: Chardonnay e Arneis ;

- Alcol: 130/ vo/

_CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: perlage fine. .

Olfattive: profumi di fiori bianchi e crosta di pane.
Gustative: sorso secco, sapido e strutturato.
Abbinamenti:’perfe@“to per antipasti di mare e carni bianche.

28€
Uve: Favor/ta 95/0 - Rles/mg 5%
Alcol: 12,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICH E
Visive: colore giallo paglierino tenue con riflessi verdogndli.

Oilfattive: note di frutta rossa e accenni vegetali.’

-Gustative: al palato &. caratterlzzato da un gusto caldo morb/do e un ott/ma
acidita e sap/dlta :

Abbinamenti: aperlt/vo /or/m/ e second/ di pesce formaggi freschi, pizza e
focacce.

20€

Uve: Favorita
Alcol: 13,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Visive: colore giallo paglierino pit o0 meno carico. .

Olfattive: il profumo & avvolgente e de//cato si avvertono gli agrum/ i fiori
di tiglio e la frutta esotica. . :

Gustative: si presenta fresco, leggiadro, finale con note d/ fieno.
Abbinamenti: si abbina bene con antipasti e primi di pesce.



18€

- Uve: Arneis in purezza

. Alcol: 13,5% vol. -

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICH E
-Visive: co/ore giallino con sfumature verdi bruco.

O/fatt/ve salv:a fiori bianchi di tlg/lo e biancospino, note agrumate di cedro
e pompelmo. .

Gustative: note Ieggermente speziate ed affumicate.

Abbinamenti: si abbina perfettamente con frutti di mare e pesce.

, - 20€
Uve: Arneis 100% V ’
Alcol: 13,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: colore giallo paglierino

Olfattive: profumo molto intenso e perSIstente con sentori di‘albicocca e
mela,.con note finali di camomilla ed in alcune annate é. addlrlttura
speziato. :

Gustative: In bocca il vino si presenta sap/do di buona struttura ed
© armonico.

Abbinamenti: Perfetto conArisotti, antipé‘sti, pesce e carni bianche:

. 26€
Uve: Arneis in purezza
" Alcol: 13% vol. v _
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: giallo ,oagllermo lieve.

Olfattive: floreale, con piacevoli note di b/ancospmo e
sambuco e cenni agrumati.

Gustative: di bella freschezza, con note vegefa/i; .
Abbinamenti: tartare di pesce, pesce e crostacei.



26€

Uve: 7_OO% Arneis
Alcol: 13,5% vol.

. CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE -

Visive: colore giallo paglierino con r/f/eSSI verdolini.

‘Olfattive: profumo dellcato di camomilla e frutta a polpa b/anca
Gustative: sorso morbido, mtenso e piacevolmente fresco grazie a una
Ieggera veria acidula..

Abbmamentl ~accompagna ottimamente i tlplCl antlpastl piemontesi e
piatti a base di pesce.

22€

Uve: 100% Sauvignon Blanc
Alcol: 13,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE o

Visive: giallo ,oag/ierino con riflessi verdolini. : .

Olfattive: al naso apré su note di frutta a po Ipa bianca, dove emergono
soprattutto la mela-e la'pera. . :
Gustative: al pa/ato risulta ricco mantenendo ottlma eleganza e ottima
acidita. :
Abbmament/ frutti di mare, pasta, salum/ pesoe magro formagglo a pasta
dura e stagionato. 3 .



, . - 35€
Uve: 100% Riesling
-A/co/ 12% vol. .

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICHE

Visive: colore g/a/lo pag//ermo

Olfattive: sentori di mela e pesca su sfondo florea/e

‘Gustative: equtllbrato, minerale, con un finale fruttato. .
Abbinamenti: ideale con pesce, crostacei, frutti di mare, carne bianca.

| | 40€
Uve: 100% Riesling renano -
Alcol: 13% vol.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Olfattive: fruttato e finemente troplcale nelle fasi glovan/h con sfumature
verso un Ieggero vegetale che si trasforma, nelle successive fasi evolutive
" in bottiglia, in minerale e in note Idrocarbur/che tipiche di questo vitigno. -

Gustative: in bocca /mgresso & pieno, con una bella sapidita ed una bella
dolcezza di frutto, che finisce lungo, fresco e persistente. :
Abbinamenti: in genere si accosta a piatti di pesce crudo, sushi ed
antipasti di mare, pesci cucinati, zuppe e formaggi freschi.



| 1 28€
Uve: 100% Nebbiolo
-A/co/ 12, 59/ vol.

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICHE

\//S/ve il co/ore & rosa cerasuolo scarico.

Olfattive: al naso esprime un profumo delicato, raffmato e con sottili note
fruttate di pesca, lampone e accenni floreali di rosa.

‘Gustative: in bocca si.presenta equilibrato piacevole, croccante e divivace
freschezza,.con un’interessante sapidita in chiusura. :

'Abbinamenti: perfetto con piatti di pesce, crostacei e formaggi poco
stag/onat/

32€

Uve: 100% Nebbiolo
Alcol: 73,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: colore rosa tenue.

‘Olfattive: dominante il pompelmo, completano delicati sentori floreal..

Gustative: ricco e vibrante. Potente la freschezza accompagnata da una.
robusta nota alcolica, ottima la pulizia finale. c

Abbinamento: pesce, verdure e carni bianche.

20€

Uve: 100% Nebbiolo (vinificato ih rosa con breve macerazzone) '
Alcol: 13 5% vol.

CARATTERISTICHE- ORGANOLETTICHE
Visive: colore rosa tenue. .

Olfattive: profumo intenso di piccoli frutti rossi e flor/ freschi.
Gustative: sorso secco, sapido e piacevolmente beverino.
Abbinamento: esalta i piatti di pesce, i salumi dolci e i formaggi freschi.



18€

Uve: 100% Chardonnay
-A/co/ 12,5% vol.

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICHE
Visive: co/ore giallo paglierino carico.

Olfattive: sprigiona un bouquet elegante di frutta intensa e fiori delicati.

Gustative: sorso asciutto, spiccatamente sap/do e avvolto da una notevole
“morbidezza

Abbinamenti: ottimo.vino da aperitivo.

A 20€ "
Uve: 100% Chardonnay ‘
A[col: 13,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: colore giallo paglierino brillante.

Olfattive: bouquet intenso di frutta esotica, agrum/ e Ieggere note
vanigliate. .

‘Gustative: sorso fresco, minerale, morb:do edi ott:ma persistenza,
Abbinamento:si abbina bene.-con formaggi, ant/pastl e pesce

- 42€
Classificazione: Metodo classico
- Uve: Chardonnay 100/
Alcol: 13% vol. » '
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: co/ore giallo paglierino a riflessi verdognoli.

Olfattive: al naso note di vaniglia provenienti dalle botti nuove si
fondono con aromi fruttati di mela.golden e ananas.

Gustative: al palato sorprende per la rotondita e la freschezza v1brante
che rendono questo vino estremamente p/acevo/e ed equilibrato.
Abbinamenti: ottimo con pesce e frutti di mare, carm bianche e piatti
delicati, formaggi e primi piatti.



26€
Uve: 100% Chardonnay
Alcol: 13% vol. ) »
. CARATTERISTICHE ORGANOLETT|CHE :

Visive: colore giallo paglierino con fif/essi verdolini.
“Olfattive: profumi intensi di crosta di pane e fiori.

Gustative: SOorso armonico, dom/nato da note di mela e ananas con un
finale perSIstente

Ab_b_mamentl : perfetto con affettati e salumi, aperitivi e antipasti di pesce.

» _ . 24€
Uve: 100% Dolcetto .
Alcol: 13,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: colore rubino intenso con riflessi v:olacel

Olfattive: aroml di frutta fresca che spaz:ano dalla fmora alla c:hegla
Gustative: sorso spigliato e gustoso dotato di buona acidita.

Abbinamento: vino- quotfd/ano senza d/ff/co/ta d/ abbinamento, perfetto
dag/l antlpast/ ai formagg: :

18€
~ Uve: 100% Dolcetto
Alcol: 14% vol.
CARATTERISTICH E ORGANOLETTICH E
Visive: colore rosso intenso.
Olfattive: decisi sentori di frutti rossi. v
Gustative: vino floreale e fruttato, fresco e piacevole. )
Abbinamento: perfetto con carni rosse, selvaggina e formaggi stagionati.



28€
Uve: 700/ Dolcetto '
A/co/ 13, 5% vo/
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

. Visive: di colore rosso rubino con sfumature violacee.

- Olfattive: si presenta al naso fresco e fruttato, con note d/ c://eg/a matura

ribes e sottobosco.

‘Gustative: in bocca & fragrante dotato di buon corpo e struttura con
sentori di speZIe e frutto maturo.

Abbmamento. perfetto in abbinamento a salumi tipici
piemontesi, formaggi di media stagionatura e arrosti.

28€

Uve: 100% Barbera
Alcol: 14,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: rosso rubino acceso.

Olfattive: rivela complessi aromi di frutta rossa e toni erbacel note m/nerah
‘e floreali, speziate e mentolate. :

Gustative: bocca succosa e ben sorretta dal/ac:d/ta con tannini fml e f/na/
fruttato.

Abbinamento: perfetto con carne sa/um/ formagg: e primi.

32€

Uve: 100% Barbera .
A/co/ 14,5% vol.

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICH E

Visive: rosso rubino car/co

Olfattive: bouquet fruttato di prugna, ctl/egla matura e marasca, s,erIato e
intenso.

Gustative: caldo, fresco, sapido, astringente, di bella intensita e persistenza.
Abbinamento: affettati e salumi, carni e formaggi stagionati.



) A 23€

Uve: 100% Barbera
Alcol: 14% vol.

- CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

V/S/ve colore rub/no )

-Olfatt/ve sentori di more e sottobosco.

Gustatl,ve. avvolgente al palato, morbido, rotondo e molto fruttato.

A/obiham‘ehto: ottimo con carne. -

. 29€
Uve: 100% Nebbiolo . -
Alcol: 13% vol.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Visive: colore rosso rubino brillante di media intensita. . .
Olfattive: evidente il sentore di frutta fresca, ci/iegia con note floreali di viola.

. Gustative: I'ingresso e pieno, caldo, con tannini. avvolgenti'e una leggera
.astr/ngenza che pulisce piacevolmente Ia bocca con un perastente rltorno di
sensazioni retro olfattive. - o .

Abbinamento: gli accostament/ gastronomICI spaz:ano da antipasti caldi, pr:m:
e secondi legger/

PUDLE 22€
Uve:100% Nebbiolo - o

Alcol: 13,5% vol.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Visive: colore rosso rubino pit o meno carico con riflessi di granato col passare i
degli anni. : .
Olfattive: profumo fruttato con sentori di crosta di pane e sensazioni floreali.

Gustative: gusto pieno, armonico, ricco di sensazioni acide, di gran nervatura ma
non spigoloso, ottimo finale leggermente aromatico e con giusta persistenza. .

Abbinamento: da aperitivo e da tutto pasto.



LUN L 40€
Uve: 100% Nebbiolo
Alcol: 14,5% vol.

K CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: co/ore rosso rubino.

Olfatt/ve al naso si apre su sfumature t/p/che ed eleganti di. \//ole frutti di
bosco visciole e pepe.

Gustative: al palato & di buon corpo, con un frutto fragrante e succoso, dei
tannini delicatj e sottili e un finale di grande freschezza che chiude su
sensazioni leggermente speziate.

Abbinamento: eccellente con salumi,
primi di carne e formaggi grassi.

| F 42€
Uve: 100% Nebbiolo, sottovarietd Lampia
Alcol: 14% val.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: di colore rubino non particolarmente carico.

Olfattive: il profumo & di grande finezza e con sentori che r/cordano la
rosa, le spezie e i frutti di sottobosco. : -

-Gustative: in bocca esprime una trama- molto fme e ampia.

Abbinamento: si abbina molto bene con i p/att/ saporiti della cucina )
piemontese, la carne rossa e la selvaggma stracotti, arrosti, formaggi a
pasta dura e staglonatl ’ .

30€

Uve: 100/ Nebbiolo’
" Alcol: 13,5% vol.

CARATTERISTI.CHE ORGANOLETTICHE

Visive: rosso rubinoe con riflessi aranciati. - )
Olfattive: profumo di rosa appassita, lampone, tabacco e spezie.
Gustative: sapore equilibrato tra tannino e acidita, all'ingresso dolce.
Abbinamento: perfetto con salumi, tajarin e selvaggina.



, . 30€
Uve: 100%. Pihot nero

-A/co/: 73,5% vol. .

CARATTERIST.ICH E ORGANQLETTICH E

Visive: rosso rubino di media intensita.

Olfattive: aroma di bacche rosse e amarena.

Gustative: in bocca rotondo e succoso con tannini morb/cll

.Abbmamento antipasti leggeri, carni di vitello e pol/ame anatra e fagiano,
e saporiti piatti di pesce. .

I\, : 28€
Uve: 100% Pinot nero
Alcol: 14% vol. ,
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Visive: colore rubino brillante che sfuma nel granato.
Olfattive: profumi intensi di frutti di bosco & vaniglia.

‘Gustative: sorso sapldo vellutato, Ieggermente tannico e dl grande
persistenza. .
Abbinamento: part/colarmente adatto con p/att/ robust/ a base di carne é .
formagg/ stag/onatl sapor/t/



: ' ! 60€
Uve: 100% Pigato
-A/co/ 13,56% vol.

CARATTERISTICH E ORGANOLETTICHE

Visive: colore glal/o clorato.

Olfattive: profdmo di buona intensita e persistenza, con piacevoli sentori
di miele, aromi fruttati complessi che ricordano la frutta secca. :

‘Gustative: struttura mo/to equilibrata con una bella acidita e un res:duo
zuccherino piacevole.

'Abbinamento: si abbma anche a pasticceria secca e cioccolato fondente
ma & ottimo accostato ai formaggi erborinati e dal gusto intenso.

40€
Uve: 700/ Moscato b/anco
Alcol: 11% vol.

‘ .CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Visive: colore giallo oro. mtenso

Olfatt/ve profumo amp/o e complesso, mtenso aromatico, sentore
muschiato caratteristico, miele e frutta candita.

‘Gustative: sapore complesso e fruttato mela matura e mela cotta Non
mancano note di miele e frutta candita. .

-Abbinamento: ottimo con | dessert e con formaggl erbormat/ :



28€
Uve: Pelaverga '
-Alcol: 14% vol. .
CARATTERISTICH E ORGANQLETTICH E
Visive: di co/ore rosso rgbino con riflessi porpora.
Olfattive: etereo ed inebriante, ricorda il pepe bianco.e le spezie.
.Gustative: piacevolmente morbido ma strutturato, sul finale un leggero .
retrogusto di mandoria amara. .
Abbinamento: ideale con salumi magri come bresaola e lonzino, taglieri di
formaggi freschi, ma anche con piatti pit ricercati. :



*Le gradazioni alcoliche dei vini potranno
variare in base all’annata della bottiglia selezionata.




