MENU DISPONIBILE TUTTI | LUNEDI SERA

TAGLIER]

1 TAGLIERE PER PERSONA

TAGLIERE AFFETTATO FERDY Fudy/c2/
Affettato di salumi dell’agriturismo Ferdy Wild
1989 (lonzino, coppa, salame di bruna alpina,
bresaola di bruna alpina).

ANTIPASTI

1 ANTIPASTO PER PERSONA

RANOCCHIO

Cosce di rana sale e pepe,
con peperoncino e
cipollotto (all. 1)

INVOLTINI PIEMONTESI
Involtini di pasta fillo fritti con dentro giardiniera
di verdure di nostra produzione. (all. 1,9,12)

L'IMMANCABILE

Il nostro vitello tonnato con la salsa tonnata
all'antica maniera. (all. 1,3,4,9,12)

L’ORIENTALE

Hummus di barbabietola con avocado, olive
nere, ricotta salata, soia e i suoi germogli.
(all. 6,711,12)

PRIMIE SECONDI
1 PORTATA PER PERSONA

TR40O

Tajarin ai 40 tuorli fatti a mano con il nostro
ragu 100% di vitello. (all. 1,3,4,12)

GYOZA

Ravioli scottati con ripieno tradizionale
piemontese ai 3 arrosti, accompagnati da sugo
d'arrosto. (all. 1,7,912)

ORIENTAL STICKS

Arrosticini di Angus glassato con salsa hoisin,
sesamo e cipollotto. (all. 1,6,11,12)

ASTROBALLS

1 PORZIONE PER PERSONA

DELLA NONNA

Polpette classiche come faceva la nonna, cotte
nel pomodoro e guarnite con Parmigiano
grattugiato e basilico. (all. 1,3,7)

POL-WAN

Polpette marinate e
cotte in salsa hoisin, con
senape e cipollotto.

(all. 1,3,6,7,11,12)

SFIZIOSE

Polpette fritte di ceci con verdure su
stracciatella e polvere al matcha (melanzane,
zucchine, peperone). (all. 1,3,7)
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N.8

Polpette fritte in tempura di polpo e patate, su
letto di hummus alla barbabietola e maionese
al lime. (all. 1,2,3,12)

La scelta del menu Astro Monday & valida solo se fatta da tutto il tavolo.

Ogni persona al tavolo puo ordinare illimitatamente 3 portate per ordine.

Eventuali piatti avanzati verranno addebitati a prezzo pieno secondo il menu alla carta.
Qualsiasi piatto non presente su questo menu non € incluso nella formula Astro Monday.



SUSHI

4 PELZ

VITELLO ARROTOLATO

Uramaki ripieno di carne battuta al coltello di
fassona piemontese, ricoperto da arrosto di
vitello, salsa tonnata, crumble di Parmigiano e
riduzione di sugo d’arrosto.

(all. 1,3,4,6,7,9,10,12)

L’ALPINO

Uramaki ripieno di carne battuta di fassona,
avvolto da bresaola di bruna alpina con sopra
mascherpa del ferdy, pomodoro secco, glassa
di aceto balsamico e rucola. (all. 712)

SR S

Un roll che brilla di luce propria N

L’ACC
Uramaki ripieno di carne
di fassona piemontese
battuta al coltello, avvolto
da fettina di fassona sottile,
soffice al parmigiano,

______ rucola e polvere di
K . peperone crusco. (all. 7,12)

FOCU MEU

Uramaki ripieno di salsiccia di Verduno avvolta
da 'nduja, stracchino Ferdy Wild, cipolle
agrodolci. (all. 712)

: ALTA QUOTA
. Uramaki ripieno di

“ | | salsiccia di Verduno,
ricoperto da speck, crema
di gorgonzola, pere cotte,
nocciole e glassa di
teriyaki. (all. 6,7,8,11,12)

CARPIONE

Hosomaki ripieno di sovracoscia fritta, gel al
carpione e cipolle rosse agrodolci. (all. 1,12)

STUZZICANTE
Uramaki ripieno di salsiccia di Verduno, avvolto
da coppa Ferdy Wild, marmellata di fichi,
arachidi al wasabi e polvere di matcha.

(all. 1,5,6,7,8,12)

CONDIVIDILE

PATATINE FRITTE

Porzione di patatine rustiche. (all. 1)

AMERICANE "~

Patatine americane (dolci) fritte. (all. 1)

e y

SPQR

Uramaki ripieno di salsiccia di Verduno, morbido
al tuorlo, pepe nero, guanciale croccante e
pecorino a scaglie. (all. 3,712)

FORESTO 2.0

Futomaki ripieno di pulled di melanzana
arrostita, con salsa bbqg, avocado, pomodoro
secco e cipolle croccanti. (all. 12)

KARMASU

Uramaki ripieno di salsiccia di Verduno, avvolto
da peperone, salsa tonnata e katsuobushi. (all. 3,12)

BAO

1 BAO PER PERSONA
(NON SONO INCLUSE LE PATATINE FRITTE)

POLPE

Panino al vapore con tentacolo di polpo
scottato, stracciatella e pomodoro secco con
insalata iceberg. (all. 1,34,7)

MOCK - SGARRO

Panino al vapore ripieno di caciocavallo
arrostito, pulled di melanzane con salsa bbqg e
cipolle croccanti. (all. 1,712)

W V Direttamente dalla galassia del gusto »




